
Hinter den beiden Labels stehen durch Ukuva iAfrica die Werte Fairness,  
Nachhaltigkeit und soziales Engagement. Unsere Produkte werden lokal  
und – wo immer möglich – biologisch angebaut.  

Die Lieferantin Turqle Trading ist ein auf Fair Trade und Ethical Food  
spezialisiertes Unternehmen und ein langjähriges WFTO-Mitglied (World Fair  
Trade Organization). Ukuva iAfrica ist Mitglied bei Swiss Fair Trade.

Ukuva iAfrica, 8305 Dietlikon, Telefon 044 942 10 52, info@ukuvaiafrica.ch

           Zwei Labels, eine Mission: 
		     eine bessere zukunft          

Faire geschenke findest Du auf ukuva.ch

afrikanische delikatessen, nachhaltig hergestellt und fair gehandelt – ukuva.ch

Fair schenken 
macht glücklich

Ukuva iAfrica Schweiz importiert und vertreibt zwei  
Herzensmarken. Die farbenfrohen Ukuva iAfrica-Produkte 
erzählen von spannenden afrikanischen Abenteuern. 
CAPE TREASURES-Produkte sind exklusive Fair-Trade- 
Delikatessen. Sie entzücken den Gaumen und zelebrieren  
die typischen Kap-Aromen mit jedem Produkt aufs Neue.



Mit der Chakalaka Sauce und 
dem Khoisan Seaweed Salt  
trifft sich in diesem Set ein   
Dreamteam. Das köstliche und  
gesunde Salz und die beliebte  
milde Curry-Sauce sind 
beide in jedem Gericht  
ein Geschmacks-  
volltreffer. Eben: 
Ein Träumli!

S ’Afrika Träumli

Schenk Afrikanische Genüsse,  alle mit sooo viel Herz und liebe zu fairness gemacht.

Ukuva iAfrica – Fairness und Genuss sind bei uns im Einklang. In diesen hochwertigen Küchen-Talenten trifft  
sich die Würze aus ganz Afrika. Ukuva-Produkte erzählen mit ihren Aromen Geschichten und bringen Farbe in unsere 
Küchen. Damit sind sie rundum gelungene Geschenke – denn sie schenken mit jedem Würzen ein Lächeln.

Geschenk-Sets von Ukuva sind Gaumenfreuden, so bunt wie Afrika!

Referenzen
Folgende Firmen haben bereits Ukuva-Geschenke gemacht: Argo Treuhand AG, 
Sein GmbH, Spital Hirslanden Bern, StaufÀger Treuhand AG, Stickelberger,  
Telekommunikations Unternehmen, Wyss AG, Zoo Zürich, u.v.m.  
Danke für eure Unterstützung für Afrika.

Selbst auswählen aus so vielen schönen Gewürz- 
kreationen? Hiermit ist sogar DAS jetzt möglich.  
 Diese tolle Auswahl , einfach nur herrlich! Für 
  Dein Individuell Set kannst Du nach eigenem  
    Gusto beliebig Produkte aus dem Ukuva-  
       Sortiment kombinieren. In die hübsch  
          bedruckte Geschenkbox passen  
                      Gewürzmühlen und alle  
                                Hot Drops  
                                   Fläschchen. 

Individuell Set

Chakalaka Sauce, Hot Rocks Garlic und  
Tomato Pepper sind immer ein Hochgenuss für  
die ganze Familie. Dafür steht bereits der  
Name. In diesem Set Àndest Du drei, die  
  einfach alle – und das meinen wir so! –  
    gern haben. Extra familientauglich  
        und für ganz viele Einsätze. 
                       Super praktisch, 
                           super lecker. 
	                

Family Dreamteam



Mit jedm Dreh eine neue geschmackserfahrung. langeweile war gestern.

Pfeffer -Trio

Afrikanische Gewürze erfreuen Dich auch in unseren Schweizer 
Gerichten. Ukuva empfiehlt das Raclette-Trio zu Käse & Co. – denn 
genau hierfür ist es gemacht. Wer’s noch nicht probiert hat,  
verpasst definitiv etwas. Nichts zergeht verführerischer im Mund, als  
geschmolzener Käse – mit dem richtigen Gewürz ein Träumchen.  
Das Raclette-Trio ist als Geschenk definitiv perfekt (sofern man  
sich davon trennen kann).

Für unseren Schweizer Klassiker Geht immer, schmeckt zu allem

Drei Pfeffer für das Geschmacks-Halleluja: Pfeffer… brauchen wir 
täglich, immer und für (fast) alles. Das mag erklären, warum  
dieses 3er-Set in der Business-Welt und privat schon heute zu einem 
der beliebtesten Geschenks-Allounder geworden ist. 

Gewürze einfach nachfüllen!
Zu fast jedem Gewürz gibt es Nachfüllpackungen in 
100 % recylcebarer Verpackung dank dem kompostier-
baren Innenbeutel aus PLA.

Raclette-Trio
   Lemon Pepper, Garlic Pepper und  
   Tomato Pepper sind das Pfeffer-Trio für   
  1001 Menüs. Hier tanzt die Zitrone mit  
  dem Knoblauch und die Tomate mit dem  
 Pfeffer um die Wette. Alle drei Pfeffer- 
 Kreationen zaubern immer genau die 
 passende pfeffrige Note auf den 
 Teller. Wir Ànden ja, Pfeffer kann 
man nie genug haben. Das 
 grosse Umwelt-Plus: Alle  
   drei gibt’s als Nach- 
     füllpackung. Das 
          hat Pepp! 

Dieses Gewürz-Trio mit Garlic Pepper, Harissa Spice und 
Chili & Ginger lässt die afrikanische Sonne auf’s Raclette 
scheinen. Einmal probiert, will man auf dieses 
  Geschmacks-Feuerwerk im heimischen Chäs-
    Schüfeli nicht mehr verzichten müssen.  
       Denn mit einer Note Ingwer, einem mutigen 
         Prise Knoblauch oder der rafÀnierten, 
             für die Verdauung wohltuende Kombi- 
                 nation aus Kümmel, Koriander und 
                   Minze... lassen diese drei  
                    wunderbaren Gewürze 
                          keine Wünsche 
                             offen. 



Wenn ein paar tropfen alles noch viel besser machen – langeweile war gestern.

Lemon Chili und Ghost Chili  
sind zwei hochkonzentrierte  
Geschmacksgranaten – jede eine  
  Chiliwucht! Die schärfsten zwei  
     der Hot Drop-Familie lassen  
        auf Deinem Teller die  
          Geschmacksfunken              
              sprühen. 

BlackBoxxx

Zwei Sets ohne Kompromisse. Dafür bieten sie Dir – wenn Du es  
liebst – Schärfe in Perfektion. «Nur scharf», das ist hier garantiert 
nicht der Fall. Denn dazu sind die Aromen dieser Hot Drops viel  
zu raffiniert und vielschichtig. 

Wenn schon, denn schon: Power

Peri Peri & Ghost und Lemon & Bird’s 
Eye fordern Chili-Liebende zum feurigen 

Rock’n’Roll auf. Unverkennbare  
Charakter bezirzen Dich mit Feuer,  

einem Hauch Kräuter-Aromen  
  und zitrischer Spritzigkeit. 

         Let’s dance!  

Hot Drops Topseller

Diese drei Geschmacks-Engel arbeiten nicht für «Charly»... sondern für 
Dich! Sie meistern jede Küchen-Mission mit Bravour, genau das können 
sie maximal gut. Jede dieser charakterstarken Saucen ist ein Profi,  
eine Meisterin im Spiel der Aromen – und für Einsätze stets griffbereit.  
Wie gut, gibt̕s noch Dinge im Leben, die einfach «einfach» sind.

«Und pssst… die Mamba Sauce ist übrigens DAS Geheimnis  
vieler Köche. Weil sie eben so exotisch, geheimnisvoll und 
schlicht unwiderstehlich schmeckt. Nicht weiterverraten...!»

 
Ein himmlisches Universal-Trio 

Gourmet-Saucen Trio

Als Allrounderin peppt die Peri Peri Pizzen, Pasta, 
Tomatensaucen oder Marinaden auf – und macht  
jedes Mal Lust auf mehr. Die Original Mamba Sauce 
bringt eine einzigartige, geschmackvolle Schärfe  
an Fisch, Bohnen, Kartoffeln und Pasta. Chakalaka 
würzt mit einer süssen Curry-Aprikosen-Note.  
   Sie ist sogar im Sandwich fein! Und sie wird  
       von wirklich allen gemocht – auch von 
            Kindern. Wahrlich eine kulinarische  
                       Lebensversicherung und
                               pure würzige
                                     Freude.



Als TRIO oder DUO köstlich  

befüllt mit:

     Cape Curry YELLOW  

     Cape Curry RED	

     Relish RED ONION	

     Relish SWEET GINGER

suchst du noch DEn ULTIMATIVEn CURRY-GESCHMACK? HIER Ist er:  ukuva.ch

Delikate Sets mit Currys & Relishes 

Ein «Wow» auf die Currys von CAPE TREASURES! Denn sie bringen  
den unverkennbaren Kap-Geschmack in kompletter Authentizität 
gross raus. Dank den praktischen Currypasten zauberst Du in Rekord-
zeit Curries, die wie vom Meisterkoch zubereitet schmecken. Und die 
Relishes? Sie bezaubern mit süss-würzigen Noten zu einem Apéro  
oder krönen Fleisch- und Fischgerichte als Topping.

Diese unglaublich delikaten mustards offenfbaren Dir eine neue senf-welt.

CAPE TREASURES-Spezialitäten widerspiegeln den  

puren Geschmack der Kap-Region auf sinnliche Weise.
« »

Mustards, so coole Senf-Überraschung

Als TRIO oder DUO mit:

     Mustard PEPPERDROP CHILLI

     Mustard HONEY 	

     Mustard DILL	

     Mustard SUNDRIED TOMATO 

Gib Deinen aussergewöhnlichen Senf dazu. Am besten überall, denn  
diese Mustards verfeinern wirklich alles. CAPE TREASURES -Mustards 
vermählen den uns vertrauten, mitteleuropäischen Senf-Stil mit  
überraschenden Kap-Aromen. Zur Wurst, an den Braten oder in jede  
Sauce ein «Wow». Wetten, dass diese Geschmacksnoten auch Dich  
überraschen?

Für Dein Geschenk-Set stehen Dir diese CAPE-TREASURES-Delikatessen zur Wahl. 

Optionen für alle Sets: 
ab   300 Ex.	 individuell mit Firmen-Logo auf der Schachtel 
ab 1000 Ex.	 mit individueller Gestaltung und Text auf Wunsch



Diese originelle Geschenk-Idee überrascht Deine Kunden, Geschäftspartner oder 
Mitarbeitenden würzig. So bringt ein Salz-Mailing Pepp in die Beziehungssuppe. 
Es stehen Dir stolze 19 Gewürzmischungen zur Auswahl… womit verwöhnst Du 
Deine Briefempfängerinnen und -empfänger? 

Den Brief und das Kuvert gestalten wir in Südafrika individuell für Dich. Mit einem 
Salzmailing verschenkst Du für den kleinen Portopreis von 1,20 Franken eine 
grosse Genuss-Freude – das ist wirklich eine geniale Kosten-Nutzen-Rechnung.  

Übrigens ist das in den Gewürzmischungen verwendete Khoisan-Salz besonders 
gesund, 100% naturrein und das weltweit einzige Salz, das gemäss Fair Trade-
Bedingungen hergestellt und CO2-neutral geerntet wird. 

         Das Salz in der Beziehung : 
  Ein Kundengeschenk mit Würze

Khoisan steht für naturreines Meersalz, CO2 - neutral geerntet,  fair gehandelt

Möchtest Du Deinen Kunden oder Mitarbeitenden eine erfreuliche  
Botschaft schicken, die sie würzig überrascht und dazu nachhaltig ist? 
Unser unkompliziertes aber raffiniertes Salz-Mailing kann das. Mit  
ihm bringst Du neuen Schwung in jede Geschäftsbeziehung.  

verschenke Vielseitige,  originelle & hochwertige geschmacks-highlights.

Kostbare Balsamico- & Öl-Spezialitäten

    Wähle Deine Spezialität: 

        Olive Oil SMOKED 

        Vinegar SUNDRIED FIG	

        Vinegar HONEY & ROOIBOS

         (weitere Produkte auf Anfrage)

Abgerundete Vinegars: Entdecke diese feinsten Balsamicos.  
Exotisch und auf diese köstliche Intensität reduziert zergehen sie 
förmlich auf der Zunge. Sie schmeicheln Salaten, Braten oder  
Saucen mit reichhaltigen Aromenbouquets. Einfach wundervoll. 

Rarität Smoked Oil: Kennst Du 
geräuchertes Olivenöl? Es ist eine 
richtige Rarität. Das aus süd- 
afrikanischen Oliven gewonnene 
Öl wird mit einer Eichenholz-
Kalträucherung veredelt – ganz 
gemäss dem alten, einzigartigen 
Rezept. 

Smoked Oil schmeckt buttrig und 
hat dabei eine ganz feine, bezau-
bernde Rauchnote. Zum Schenken 
ist dieses Öl eine erstklassige 
Wahl, die immer gut ankommt.



langeweile war gestern. Denn hier schöpfen wir geschmacklich jeden Tag auf’s neue aus dem vollen. 

Die Big Five für Deine grossartige
Aromen-Safari!

«Wow! Wird für  
faire Fr.  1.70 per Post 
versendet»

   Die grossen 5 Saucen aus unserem  
 Ukuva-Sortiment in einem Set. Kein  
Wunder, dass gerade dieses Geschenk- 
Set sich dieser grossen Beliebtheit  
erfreut. Nachvollziehbar, denn hier hast  
  Du wirklich für jede Gelegenheit etwas zur Hand,  
       was Dein Essen zu einer Aromen-Safari macht.  
          Bonus: ein QR Code auf jeder Flasche schenkt  
               Dir 2 Rezepte zur Sauce – ein swiss-style  
                      und ein afrikanisches. Dann mal  
                              nichts wie los... das Leben  
                                   mit seinen spannenden  
                                        Abenteuern wartet  
                                              nicht ewig.

Aromen-Safari Set
Vier Gewürze-Mailing

                                   Die Stars des Gewürz-Mailings  
                                       sind allesamt beliebte und  
                                     bewährte Multitalente. (Etwas  
                                     anderes wäre uns doch  
		   eindeutig zu fad.) Seasoning for          
                         Tomato & Beef ist herrlich aromatisch,  
aber keineswegs scharf. Seaweed Salt – es ist DAS  
 Kräutersalz ohne Konkurrenz. Seasoning for Green  
    Veg & Lamb musst Du entdeckt haben… zu  
      Gegrilltem oder Kartoffeln oder an  
       (Lamm-)Áeisch. Und das Lemon Salt?  
           Sorgt regelmässig für neue  
            Frische-Kicks und aroma-
             tische Offenba- 
     	 rungen.  

Wenn ein Kuverts 4 köstliche 
Überraschungen überbringt

Da geht die Post gerne ab! Vier hochwertige Gewürze in einem  
Set – Feinschmecker sind begeistert. Und dabei kostet es lediglich  
1,70 Franken Porto. Auf Wunsch übernehen wir den Versand, mit  
oder ohne Grusskarte mit Deinem Text. So einfach geht das bei uns. 

Hier ist unser Winner-Set in der Kategorie Beliebtheit: 5 x 50 ml  
konzentriertester Geschmack – grad genug, um alle Geschmacks- 
facetten von Chili richtig auszukosten. Chili-Freunde und alle,  
die gern immer wieder neue Geschmacksabenteuer erleben, finden 
hier ihr kulinarisches Paradies. 


